Cepkana pita

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gtankih kora za pite
5jga

1 kaSicicasoli

2 dlulja

2 dljogurta

2 casekisele pavlake

200 gsitnog sira

1 kesicaprasSka za pecivo

Priprema

Umutiti jagja, posoliti, dodati ulje, jogurt, pavlaku i sitan sir. Sve lepo sediniti i nakraju dodati prasak za pecivo.
Od dobijene smese odvojiti 8 kaSikai ostaviti sa strane. Odvojiti i 4 kore pai njih ostaviti sa strane, a preostale
kore rukamaiscepkati na kockicei dodati u smesu od jgja.

Dobro izmeSati da kore ravnomerno upiju fil.
U podmazan pleh staviti dve kore i naneti fil.
Odozgo prekriti sa jos dve preostale kore.

Gornju koru premazati izdvojenim filom.



Peci oko pola sata u zagrejanoj rerni na 220 stepeni.

Ostaviti da se malo prohladi pa seci nakocke i posluZiti.

Savet



