Hrskavi krompirici

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

6krompira srednje velicine

5 kasikaprojnog brasna

1 kaSicicasoli

1 kasicicasuvog biljnog zacina
malomlevenog bibera

6 Sampinjona srednje velicine
po potrebiulje

Priprema

Krompir oljustiti, lepo oprati i zaseci na nekoliko mesta. Projno bradno, so, suvi biljni zacin i mleveni biber
prome3ati. Svaki krompir lepo premazati uljem, a zatim uvaljati u navedenu me3avinu. Sampinjone oljustiti,
oprati i iseci nadeblje listice. Namestu gde je zarezan krompir ubaciti po jedan listic Sampinjona. Vatrostalnu
posudu premazati samalo uljai dodati 4 kaSike vode, staviti krompirei peci na220 C 20 minuta, a zatim
smanjiti temperaturu na 200 C i peci joS 30 minuta. Sluziti toplo uz sezonsku salatu po zelji. Prijatno!

Savet



