Ljubavno gnezdo (3)

tezina: srednje

za: 50 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakoru (x 3):

e 5Sbelanaca

¢ 5 kaSkaSecera

¢ 1 kesicapudinga od vanile
¢ 1/3 kesicepraska za pecivo

Zafil I:

¢ 200 gcrne cokolade
¢ 100 gbele cokolade

Zafil ll:

750 mimleka

250 gSecera

15 Zumanaca

1 kesicapudinga sa ukusom slatke paviake
3 kasikegustina



e Imargarin
e 250 gmlevene plazme
¢ 400 gdlaga

Priprema

Umutiti belanca u cvrst Sam, dodati Secer, kesicu pudingai trecinu praska za pecivo. Pleh obloziti pek papirom i
positu ga seckanim lednicimaili orasima, moze i meSano, pa preko staviti belanca. Peci oko 15 minuta na 200
stepeni. Ispeci ovakve 3 kore. Pecene i ohlaene kore premazati glazurom od cokolade, dve kore sa crnom
cokoladom i jednu sa belom... cokoladu rastopiti samalo ulja....Umutiti Zumanca sa Secerom, kesicom pudingai
sa sa gustinom, pa zakuvati u 750 ml mleka...Kada se fil ohladi dodati jedan umucen margarini 250 g mlevene
plazme..filovati: Kora sa crnom glazurom-fil-slag-kora sa belom glazurom-fil-Slag-kora sa crnom glazurom-fil i
okolo Sag.

Savet

Torta je jednostavno predivna....



