Krem sa narandzom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

400 mldatke pavlake
2narandze

2 kesicezelatina

1/2 kaSicicevanile

70 gSecera

2 kaSikemeda

Priprema

Izrendati koru od jedne narandze, pa pomesati sa sokom od narandze i zelatinom, ostaviti da zelatin nabubri. U
Serpi zagrejati dlatku pavlaku, Secer i vanilu. Pre nego &to provri skloniti sa Sporetai pomesati s Zelatinom. Kad
se gedini sipati u Sest posudica. Narandzi nozem ukloniti koru i odvojiti meso narandze od opne, pa staviti u
posudu sa medom, pomesati i sipati preko filau casu.

Savet



