Sladoled iz case

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gslag krema

100 gSecera

1 kesicavanilin Secera
1banana

1 caSapavlake

2 dlhladnog mleka

4 kaSikedatko od ribizle
50 gvisnje

maloplazma keksa
malozele bonbona

mal ocokoladne bonbone
nekoliko StapicaMiljaLila stix
malorendane cokolade

Priprema

U posebnu posudu umutite bananu, pavlaku, Secer i tome dodajte unapred umucenu slag kremu sa mlekom.
Ostavite da serashladi. U cadu stavite parcice plazma keksa, stavite sladoled, narendajte cokoladu, stavite
visnje, prelijte slatkom od ribbizle-mozei bilo koje drugo slatko da koristite..stavite cokoladne bonbone, Milka
Stapice i Zele bonbone. Redosled slaganja nije bitan, oduSevice vas ukus bilo kojim redom da pakujete. UZivajte
U osvezavajucem ukusul.



Savet



