Strudlice sa. salamom i sirom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

1 kaSicicasecera
1 kaSicicasoli

1 kockakvasca
2jgjeta

1dlulja

2 dimleka

Zafil:

e 200 gsira
¢ 100 gsalame

Za premazivanje:
e ljge
Zaposipanje:

e po potrebisusam

Priprema



U mlako mleko staviti Secer i kvasac. Dobro prome&ati i ostaviti da nadoe. Potom sipati nadodli kvasac u dublju
posudu i dodavati ostale sastojke zatesto i zamesiti. Testo treba da bude mekano. Ostaviti na toplom da nadoe.
Kadajetesto naraslo, premesiti gai ostaviti da se joS jednom udvostruci.

Nadodl o testo razviti sa oklagijom na pobrasnjenoj radnoj povraini...

...poreati rendanu salamu, izmrvljen sir i urolati.

Seci Strudlice zeljene velicine.

Strudlice poslagati u pleh premazan uljem. Svaku &trudlicu premazati umucenim Zumancetom i posuti
susamom. Peci na 200 stepeni dok ne porumene.

Savet



