Mornarski sos

Sastojci

Potrebno je:

50 g puteraili margarina
30 g brasna

2 dl supe od ribe

1 casu crnog vina
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Priprema

Napraviti bledu zaprsku od puteraili margarina sa braSnom. Posebno pome3ati supu u kojoj se kuvalariba sa
casom crnog vina patime naliti zaprsku. Posoliti, pobiberiti I meSgjuci, kuvati natihoj vatri (ne sme davri)
cetvrt sata.

Sos posluZziti tako &to ce se preliti preko kuvane ribe.



