Sarena oblanda (4)

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3 listaoblande

3jgeta

200 gmlevenog keksa

200 gSecera

3 kasSikekakaoa

250 gputera

100 gekspandirani pirinac-riza

Priprema

Izmuititi jaja sa Secerom, pa preruciti u Serpu. Staviti natihoj vatri da se kuva. Dodati puter. MeSati sve vreme,
dok se svelepo neistopi i gedini. Zatim dodati keksi rizu. Skloniti savatre i sve lepo izmeSati da se gedini.
Smesu podeliti nadvadela. U jedan deo staviti kakao i dobro izmeSati da se gedini. Mlakim filom filovati jedan
list oblande tamnim filom, zatim staviti drugi list, pa na njega naneti svetliji fil. Treci list oblande staviti navrh,
staviti nesto teSko da se oblande spoje.

Savet



