Panna Cotta (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 mimleka

500 mldlatke pavlake
8 kaSikaSecera

2 kesicezelatina

300 gvoca po zdlji

Priprema

|zmeSati mleko i slatku pavlaku i staviti da se kuva, dodati Secer, pa nastaviti sakuvanjem. Zelatin preliti sa 3
kasSike hladne vode i ostaviti da nabubri. Kada je smesa od mlekai pavlake skuvana, skloniti savatrei umesati
Zelatin. Dobro izme&ati da se Zelatin otopi. Kada se malo prohladilo sipati smesu u modle i ostaviti da se
potpuno ohladi, pa staviti u frizider da prenoci. Voce uprZiti sa Secerom (Kolicina Secera po ukusu) i sluziti uz
ohlaenu panna cottu.

Savet



