Zelene brokoli kocke

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

200 g kukuruznog brasna
200 gbelog brasna
2jgjeta

1 kesicapraska za pecivo
300 gbrokolija

1dlulja

1dimleka

100 gkravljeg sira

100 gsusama

soli po ukusu

Priprema

Brokoli dobro oprati i kratko blanSirati u kljucaloj vodi, zatim ga ocediti i sitno iseckati. Penasto umutiti jgjai
S0, pa postepeno dodavati ulje, mleko, kukuruzno brasno, belo brasno, pecivo, izmrvljeni sir i brokoli. Sve
dobro promeSati da se lepo gedini i sipati u podmazani pleh i posuti susamom. Rernu zagrejati na 200 stepeni
peci pitu dok ne porumeni.

Savet



