Dupli burek sa zeljem

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zapréeiv:

e 300 mlkisele vode
e 300 mlulja
e 1 kaSicicasoli

Zanadev:

* 5jga

150 gsira

6 strukamladog crnog luka
2 vezezelja

4 kaSikegriza

150 mljogurta

1 kesicapraska za pecivo

5 kasika ulja

| jos:
¢ 1 kgkorazagibanicu
e susam (za posi panje 0dozgo)

Priprema

Sastojke za preliv staviti u Serpicu da provre. Okruglu tepsiju obloZziti pek papirom. Staviti jednu koru preko



celetepsije, aostalereati tako daim krajevi vireiz tepsije. Kore pakovati i svaku prelivati samalo preliva.

Fil pripremiti na sledeci nacin: Zeljei luk lepo oprati. Zelju otkloniti onaj sredisnji deoi sitno iseckati. Luk
iseckati sitno sa sve percima. Jajalepo umutiti, dodati izmrvljen sir, jogurt, ulje, griz i praSak za pecivo, zatim
dodati iseckano zeljei luk, posoliti po ukusu i lepo izmeSati. Kada potroSite 1/2 kg kora na sredinu rasporedite
1/2 fila

Zatim nastavite da pakujete istim postupkom ostatak korai ne zaboravite svaku koru da prelivate samalo
preliva. Na kraju rasporedite ostatak fila (ostavite malo tecnog dela da ptremazete burek). Nakon toga vracajte
kore unutrai dalje prelivgjuci prelivom.

Kada zavrSite, burek premazite satecnim delom filai pospite susamom.

Peci na 200 C oko 40 minuta, dok Iepo ne pozuti.

Seci naparcice

| duziti toplo.Prijatno!

Savet



