* oko-vanila* dadoled

tezina: lako
za: 0 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gdlaga

45 dimleka

3 belanceta
3Zumanceta

3 kasiciceSecera

1 kesicevanilin Secera
1 cokolada za kuvanje

Priprema
Belanca umutiti u penu. Padodati Zumanca, tri kasicice Secera, vanil Secer i dobro izmutiti.
U drugu posudu umutiti Slag. Pa sve gediniti.

Izrendati pola cokolade, i izmeSati kasikom.



Izvaditi kugle u cinije, i izrendati cokoladu preko, i suZiti. Prijatno :-)

Savet

Lagan i ukusan sladoled. :-)



