Giros sa svinjskim mesom

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kg svinjskog buta bez kosti

1 kaSicicasoli

1 kaSicicasuvog biljnog zacina
1 kaSicicaaleva paprika

1/2 kasSicicebibera

1/2 kaSiciceorigana

70 mlsoja sosa

| jos:

1 kgpomfritaiz kese

2 glavicecrnog luka

1/2 glavicezelene salate

lpaviaka

po ukusukecap, majonez, meksikana
1 pakovanjetortilja od 8 komada

Priprema

Seci meso na kockice. U Serpu sipati ulje da prekrije dno, staviti meso, Solju vode, sojasosi prethodno
pomeSane zacine (so, suvi biljni zacin, alevu papriku, origano, biber). Staviti na srednju temperaturu i krckati
1,5-2 h (dok tecnost ne ispari).



U vrucem ulju prziti pomfrit, pa blago posoliti, jer je meso dosta zacinjeno. Tortilje peckati naringli odnodno na
alu-foliji tek da se zagreju. Natortilje reati meso, pomfrit, luk, i sve ostale priloge.

Savet



