Grasak sa piletinom (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kesa (300-400 g)smrznutog graska
1 kgpilecih bataka i karabataka

1 glavicacrnog luka

lveca Sargarepa

1,2 Ivode

70 gbrasna

1 kasicicaaleve paprike

1 kaSicicasoli

1 kaSicicasuvog biljnog zacina
malokecapai cili sosa

Priprema

Naulju uprziti sitno seckan luk i kolutice Sargarepe, dodati piletinu. Kada piletina posivi (10-15 minuta),
izvaditi je, odvojiti od kosti, i iseci nakomadice, pavratiti u Serpu. Dodati grasak i dinstati 10 minuta.

Bradno i alevu papriku pomesati sa 2 dl vode, pasipati u Serpu i promeSati. Zatim dodati i 1 | vode, promeSati i
ostaviti da se krcka 1/2 h. Na krgju dodati malo kecapa (2-3 kasike) i malo cili sosa.

Savet



