Kuvana zuta boranija

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg belog mesa
300 gzute boranije

2 glavice crnog luka

2 cenabelog luka

2 kaSike brasna
maloulja

2%argarepe

S0

suvi biljni zacin

biber

kurkuma

lovorov list

persun

1/2 kaSicicealeve paprike

Priprema



Crni luk i Sargarepu oljustiti i sitno iseckati. Piletinu oprati, iseci na krupnije komadicei staviti u Serpu da se
dinsta sa crnim lukom i Sargarepom. Kada se meso prodinsta, dodati boraniju, naliti vodom i zaciniti po ukusu.

Kada boranija bude kuvana napraviti blagu zaprsku od ulja, brasnai aleve paprike. Zaprzenu boraniju krckati
jo§ 5 minuta natihoj vatri. Nakraju dodati sitno iseckan persunov list. Prijatno!

Savet



