Sarena pita

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

3 Soljice, kafenepSenicnog brasna
3 Soljicekukuruznog brasna

2 Soljicegjogurta

1 Soljicaulja

1 kesicepraska za pecivo

1 puna kasicicasoli

O.
(128

3-4mlada crnaluka

1 velika kaSikaseckanog vlasca

1 Soljaspanaca

2%argarepe

ltikvica

1 Soljakukuruza Secerca

1 Soljasmrznutog graska,

ili kao kod mene,meSavine zarusku
100 gmladog sira

100 gdimljenih pilecih grudi u crevu

Priprema

Crni luk naseci na kocke, zajedno sa percima, vlasSac sitno iseckati, a Sargarepu narendati. Spanac, ako je svez,



iseci na sitno, kod mene je bio smrznut. Sargarepu i tikvicu narendati. Malo posoliti.

Jajaumuititi sa solju, padodati jogurt i ulje, a zatim obe vrste bradSna pomeSane sa praskom za pecivo. Ako vam
se ucini previSe gusto, dodajte joS malo jogurta, ali ne previse, jer cei povrce, odnosno tikvica, ispustiti odreenu
kolicinu tecnosti... Kad je masa ujednacena, bez grudvica, dodati svo povrce, sir i pilece grudi, i izmesati, pa
Sipati u podmazanu i braShom posutu tepsiju.

Peci u zagrejanoj rerni oko 40-tak minuta, ili kako je vec vasa pecnica...PosluZiti uz sir i jogurt.

Savet



