Miksrolat

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 125 gputera

125 gSecera u prahu

1ljae

125 gseckanih oraha

100 gsuvog groza

100 gzelea

150 gmlevenog plazma keksa
150 gvisanja

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 3-4 kaSkeulja

Priprema

Mikserom penasto umutite puter, Secer u prahu i jgje. Dodajte sitno seckane orahe, suvo groze, visnje, zele
seckan na kockicei izdrobljen keks.

Kasikom sve prome3gjte, a onda rukom umesite smesu.

Najlonsku foliju nauljite, izrucite na nju smesu, oblikujte rolat, uvijte u foliju i ostavite u frizideru da se stegne.



okoladu natihoj vatri otopite sa4 kasike ulja, skinite foliju sarolata.

Prelijte glazurom od cokolade.

Savet



