Marokanska govea salata

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci
Potrebno je:
e 120 gprZenog goveeg fileta (roze)
¢ 1 oljicaisekanog persuna
o 2 50ljemeSane zelene salate
¢ 1patlidzan isecen nakriske
e 2paradgjza
¢ 1/2crvenog lukaisecenog natanke reznjeve
e 4poSiranajga
Zapréliv:
¢ 3 kasSikemiksa zacina (susam, badem, so, Secer,
e ulje, biber, kim, korijander, timijan)
e 2 cenabelog luka sitno iseckanog
e 1kasSkaulja
e 1limun, sok
Priprema

Pripremimo sastojke

Kombinujemo persun, salatu,paradajz, patlidzan i luk i izmeSamo 2 Isecemo govedinu natanje kriske 3 Sve
sastojjke za preliv dobro izmeSamo i prelijemo preko salate



PoSitamo jagja

| darezumiramo.

Savet

Divna salata, kojaje ujedno i kompletan ruak. MiriSei imaegzotian. ali ne nametljiv ukus.



