Slanatorta (8)

tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore
e 12jga
o 2kisele pavlake
e 12 kaSikabrasna

Zafil:
¢ 300 gSunke
¢ 300 gkackavalja

e 200 gmajoneza
o lkiselapavlaka

Zapremaz:

¢ 100 g majoneza

Priprema

Kore: Umutiti 6 zumanaca, jednu kiselu pavlaku i 6 kaSika brasna. A u posebnu ciniju umutiti 6 belanca. Spojiti
te dve smese i izmeSati kaSikom. Peci ha 200 C nekih 20 minuta dok ne porumeni. Ponoviti postupak za drugu
koru.



Fil: PomeSati magjonez i kiselu pavlaku i dodati rendani kackavalj i rendanu Sunku. Posoliti po ukusu.

Staviti fil naprvu koru ravnomerno, preklopiti drugom korom i premazati majonezom i posuti sitno rendanim
kackavaljem.

Savet
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