okoladna oblanda

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmaslaca

250 gM enaz cokolade

250 gSecera

200-300 glagano przenih, mevenih lesnika
ili oraha

1 pakovanjeoblande

3-4celajgjeta

Slag

Priprema

Jajai Secer meSati napari dok ne postanu penasta, dodati Menaz cokoladu i meSati dok se ne otopi. Skloniti
smesu sa vatre, dodati maslac i meSati dok se ne otopi.

Sitno iseckane, ili samlevene oraheili leSnike dodati postepeno u fil.
Oblandu premazati ovim filom. Na nju staviti drugu oblandu i postupak ponavljati dok ne potroSite ceo fil.

Umutiti Slag i namazati preko gornje oblande.

Savet



