Slani zalogajcici

tezina: srednje
za 15 osoba
vreme pripreme: 75 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 Imleka

2 kasSicicesoli

1 kesicasuvog kvasca

1/2 kesicepraska za pecivo
4 kaSikeSecera

4 kaskeulja

brasno

ljgje (za premaz)

O.
(253

po Zeljimaslac

po Zeljikackavalj

po Zeljisunka

po Zeljipecenica, kulen, cajnakobasica...
po Zeljirotkvice, cery parad)z, krastavac...
po zeljikuvanajga

susam, laneno seme

Priprema

U mlako mleko dodati Secer, kesicu suvog kvascai malo brasna. Ostaviti da odstoji 5 minuta, pa dodati so,
praSak za pecivo, uljei postepeno dodavati bradno i umesiti meko glatko testo.



Testo podeliti na 30 loptica, svaku lepo umesiti, premazati umucenim jajetom i posuti susamom ili lanenim
semenom i reati u pleh. Peci u zagrejanoj rerni, dok Iepo ne pozuti.

Svaki sendvicic preseci napola, premazati maslacem i nadenuti prilogom po zeli. Prijatno!

Savet



