Kanole sa jagodama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakanole:

300 gbrasna

5 kaSikaSecera u prahu

7 kasSikamleka

4 kaSkerendane M enaz cokolade
2jgeta

1 kaSikamargarina

Zafil:

e 250 migdlatke pavlake
e 130 gkremsira

e 3 kaSikeSecerau prahu
¢ 10jagoda

Priprema

Umuititi jedno celo jgjei jedno Zumance, dodati brasno prethodno pomeSano sa prah Secerom i rendanom Menaz
cokoladom, gjediniti. Dodavati jednu po jednu kaSiku mlekai meSati varjacom, pa umesiti glatko testo. Razvuci
testo Sto tanje.

Razvuceno testo seci casom, ostatak ponovo umesiti i tako dok ne iskoristite svo testo. Kruzice premazati
omekSalim magrarinom.



Umutiti belanac, pa kruzicima obmotati kalupe za Sam rolne, i krajeve premazati belancetom. Poreati u pleh
oblozen pek papirom i peci na200 C 15 minuta.

Zato vreme, pripremiti fil. Umutiti slatku pavlaku sa prah Secerom, pa nakraju dodati krem sir i sve lepo
gediniti. Jagode sitno iseckati i pomeSati safilom i puniti Spricem prohlaene kanole.

Staviti preliv od cokolade i sluziti dok je sveze.

Savet

Jagode su po prirodi takve da ne mogu dugo da stoje.



