okoladni kuglof

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

150 gbrasna

200 gSecera

1,5dl ulja

1dimleka

30 gkakaoa

2 kasicicepraska za pecivo
aromarumapo zelji

70 gM enaz cokolade

Priprema

Mikserom izmeSati Zumanca sa Secerom, dodati ulje, postepeno dodavati i brasno, kakao, prasak za pecivo i
mleko. U drugoj ciniji umutiti cvrst sneg od belanaca koje treba lagano umesati sa prvom smesom.

Smesu uliti u jako namascen kalup za kuglof i peci u pecnici na 180°C 40 minuta.

Peceni kuglof prohladiti 10 minuta u kalupu pa gaizvaditi natacnu, preliti otopljenom M enaz cokoladom i
ukrasiti po Zelji.

Savet



