
Gnezda

Sastojci

Za podlogu:

1margarin
100 gšecera
2žumanceta
260 gbrašna
400 goraha
2belanceta

Za fil:

džem po izboru

Priprema

Umutiti 250 g margarina dodati šecer, vanilu i 2 žumanceta. Umutiti to dobro i dodati brašno. Zamesiti testo i 
ostaviti da odstoji pola sata u frižideru. Razmutiti 2 belancet. Od testa praviti kuglice. Kuglice valjati u belanac, 
pa u krupno seckani orah i reati u pleh. Varjacom ali suprotnom stranom praviti rupice i njih puniti džemom ili 
slatkom. Peci na 180 C 20-25 minuta.

težina: srednje

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet

Uzivajte! :)


