Super brzatorta
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tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za podlogu:

500 gkeksa

125 g (1 kutija)jafakeksa

100 goraha

150 gSecera

300 mimleka

20 gpraska za puding od cokolade
125 gmargarina

100 gM enaz cokolade

Zaglazuru:

¢ 100 gMenaz cokolade
o 2 kaSkeulja
o 3 kaSkemleka

i joS:

e 2 banane

¢ 200 gzele bonbona

e 250 gpraska za Slag

e 250 mimlekaili kisele vode

Priprema



Polovinu keksa sameljite, a polovinu polomite na krupnije komade (na 5-6 delova). Jafe isecite na cetvrtine, a
orahe na krupnije komade. PromeSgjte. Naravno, po zelji, umesto obicnog keksa mozete da koristite bilo koje
keks kolace.

Otopite Secer natihoj vatri, tj. karamelizujte ga, pa dodajte 200 ml mlekai kuvajte povremeno meSgjuci da se
karamel otopi. PraSak za puding razmeSgjte sa preostalim mlekom, pa kada smesa provri, dodajte puding i
skuvajte uobicajeno. Sklonite sa vatre, pa dodajte margarin i cokoladu i dobro izmeSajte, da se sve otopi i
ujednaci. Dodajte vruc puding u meSavinu od keksai dobro umesgjte. MoZete i rukama, brzo se hladi. Dobijenu
smesu rasporedite u kalup oblozen najlon folijom. Ja sam za ovu kolicinu sastojaka koristila kalup 10x30 cm.
Ostavite u frizideru na desetak minuta da se stegne, paizvadite iz kalupa.

Umutite Slag, pa polovinu premaZite preko ohlaene smese iz kalupa. Ja sam ovag) put stavila manje Slaga, ali mi
lepSe izgleda kad ima viSe, pa sam ovde navela vecu kolicinu.

Preko Slaga, po duzini, na sredini podloge stavite banane, a pored njih, sa obe strane stavite Zele bonbone
isecene napola.

Otopite cokoladu sa uljem i mlekom na pari ili u mikrotalasnoj, pustite da se prohladi par minuta, pa prelijte
preko bananai pustite da se lepo razlije. Ostavite u frizideru da se glazura stegne, pa ukrasite preostalim Slagom
ili povasoj Zdlji.

Savet

Naravno, lako mozete daizvedete i posnu varijantu ako mleko zamenite kiselom vodom ili nekim sokom,
primer od narandZe. Umesto pudinga od okolade moZete staviti od vanileili bilo koji drugi, ili umesto crne-bele
okolade... Varijacije i kombinacije su brojne... UZivajte!



