Pita sa paprikom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

4 kaSikepSenicnog brasna
9 kasikaintegralnog brasna
1 kesicapraska za pecivo
djgeta

1 mala Soljica za kafuulja
3 punekaskesitnog sira
2,5-3 dimleka

3-4kisele paprike

po Zeljisunka, kobasica

po Zeljiso

Priprema

U vecoj vangli pomeSati pSenicno i razano bradno sa praskom za pecivo, zatim dodati jagja, ulje, sir, mieko i po
zelji posoliti, sve umutiti mikserom. Kiselu papriku, Sunku ili kobasicu iseci na kocke pa dodati u umucenu
smesu i sve dobro promeSati varjacom. Smesu izliti u podmazan pleh.

Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne porumeni.



Savet



