okoladne loptice (2)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
100 gM enaz cokolade
100 gotopljenog maslaca
2 dimleka

200 gSecera

2jgeta

Zapreivanje

e 200 gMenaz cokolade
e 4kaskeulja

Priprema

Umutiti jgja sa Secerom. Posebno pomesati brasno i prasak za pecivo. Na blagoj temperaturi otopiti maslac i
cokoladu sa mlekom. Otopljeno pomeSati sa umucenim jgjimai nakraju dodati brasno pomesano sa praskom za
pecivo. Lagano promesati da ne bude grudvica.

Sipati smesu u kalup za mafine koji ste prethodno namazali uljem i oblozili papirom za pecenje, dabi se papir
zalepio, da biste lakSe napunili kalupe.



Peci |optice natemperaturi od oko 180 stepeni, otprilike 15 minuta.

Otopiti cokoladu sa uljem na pari, pa preliti ohlaene mafine i ostaviti da se ohlade i da se cokolada stegne.

Savet

Mozete okoladne loptice izvaditi iz papira, amozete ih i ostaviti u njima, tako e izgledati rustinije... A mozete ih
pei u papirnim korpicama koje su predviene za peenje mafina, tako izgledaju savrSene...



