Menaz tablerone

tezina: lako

za: 40 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gM enaz cokolade
200 gmlevenog keksa
100 gpecenih lesnika
2 kaskemeda

100 mlkokakole

200 gSecera

150 gmargarina

Zaglazuru:

¢ 300 gMenaz cololade
e 6 kaskaulja

Priprema

Dva trouglasta kalupa obloZite folijom. Otopite cokoladu za glazuru na pari i nanosite cetkicom nafoliju.
Sacekajte da se stegne, pa nanesite drugi sloj i tako dok se cokolada ne potrosi.

U Serpici zagrejte margarin, cokoladu, med, Secer i koka kolu, pa meSgjte dok se smesa ne sedini. Dodajte
mleveni keksi seckane lednike i ostavite da se prohladi, parazlijte u kalup po cokoladi. Dobro ohladite pa



prevrnite i polako skinite foliju. Iseckati natrouglice i posluziti.

Savet



