uvec sa kobasicom

tezina: lako
za: 0 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zauvec:
e 3-4 glavicecrnog luka
e 3-43argarepe

e 0ko 700 g krompira
e 2-3 kobasice

Zacini:
e 1/2 kaSicice origane

e 1/2 kaSicicebosiljka
¢ 1 kaSicicasuvog biljnog zacina

Zapr3ka:

e po potrebi ulja
e 1kaSka brasna
e 2 kaSicicedatke aleve paprike

Priprema

Luk i Sargarepu ocistiti, saseckati na kockice, ubaciti u nauljenu Serpu, malo posoliti i uprziti. Kada se uprzi,



dodati ociscen i saseckan kromprir na komadice. Doliti vodu da prekrije krompir. Dodati zacine i ostaviti da se
krcka. U nauljenom tiganju iseckati kobasicu (ja sam koristila gril kobasicu, koja je jako ukusna) i proprZiti.
Ubaciti kobasicu u Serpu da se sve zgjedno krcka dok krompir ne bude kuvan. Na krgju zaprziti. U vrelo ulje od
kobasice dodati brasno i alevu papriku, promesati da se gedini i pocne da krcka, pa uliti u Serpu uz mesanje.

Savet

Sluziti toplo uz salatu po izboru. Javolim kada u tanjir, viljuskom izgnjeim krompir i dodam malo kima, i uz
kobasicu i salatu, za mene super ruak :)



