Krem pita (2)

tezina: lako
za: 30 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakorel:

3 Zumanca

4 kaSkeSecera

4 kaSkevode

1,5 kaskaulja

5 kaSikabrasna

1/2 praSka za pecivo

Zakorell:

3Zumanca

4 kaSkesecera

4 kaSkevode

1,5 kaskaulja

5 kaSikabrasna

1/2 praska za pecivo

Zafil:

e 1lvode
e 2pudingaod vanile



e 4 kaSkebrasna
e 14 kaSikaSecera
e 3vanilin Secera

Priprema

Zakoru umutite Zumanca sa Secerom, dodajte vodu, uljei braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Promesgjte
varjacom. Pleh pouljite i pospite brasnom, stavite testo i pecite da pozuti. Naisti nacin postupite i sa drugom
korom.

Zafil pomeSgjte prasak za puding, Secer, bradno i vanilin Secer samalo hladnog mleka a ostatak mleka stavite
daprovri paskuvatefil.

Posebno ulupajte 6 belanaca sa 6 kaSika Secera u cvrst sneg.
Belanca sipajte u vreo fil i promeSajte.
U pleh stavite jednu koru, premazite je filom pa preklopite drugom korom.

Secite nakocke i sluzite. Po Zelji gore mozete posuti Secerom u prahu.

Savet



