Srce od keksa

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Koral:

5Zumanaca

200 gmargarina

100 g Secera

400 gmlevenog keksa

1 Soljicasoka od omorandze

Korall:
e 150 gmlevenog keksa

o lkiselapaviaka
¢ 100 geurokrema

Fil I:

e 250 midatke pavlake
¢ 150 gmlevenog keksa

Fil I1;

e 100 gslaga
e 2dImleka



Priprema

Penasto umutiti margarin i Secer i dodati Zumanca kako bi dobili krem. U dobijeni krem dodati ostale sastojke
zaprvu koru i sve gediniti. Koru oblikovati u kalupu.

Umuititi mikserom kiselu pavlaku i eurokrem. Zati dodati postepeno mleveni keksi mesati kasikom. Daobijenu
smesu rasporediti preko prve kore.

Mikserom umutiti slatku pavlaku, a zatim polako dodati mleveni keksi promeSati. Fil razmazati preko druge
kore.

Umuititi Slag samlekom i nafilovati tortu.

Savet



