akin kolac od jabuka

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zafil:

e 2 kgjabuka

e 1 casa(od jogurta)Secera
e 1 kesicavanilin Secera

e 1kesicacimeta

Zakore:

1 caSaSecera

2 caSe brasna

2 caSegriza

1 kesicapraSka za pecivo

Priprema

Jabuke oguliti i izrendati. Dodati vanilin Secer, cimet, Secer i promeSati.

Pomesati brasno, Secer, griz, praSak za pecivo. Podeliti nadva dela, au jednu malu Soljicu kafe staviti isto suve
sastojke.

Uzeti tepsiju i dno tepsije prekriti polovinom suvih sastojaka. Pazljivo tapkati rukama. Odozgo staviti polovinu



filaod jabuka. Ponovo staviti suve sastojke, pajabukei posuti odozgo suve sastojke iz male Soljice. Ostaviti pet
minuta. A zatim peci u zagrejanoj rerni 50 minuta na 200 stepeni.

Tepsija se ne podmazuje. Jabuke ispustaju sok.
Savet

Posuti prah Seerom. Meraje aSa od jogurta.



