Keksici sa sirom i visShjama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zakeksice:

e 3,5velike Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kasicicasoli

250 gkrem sira

250 gmargarinaili masti
1,5 SoljaSecera

| jos:

e VviSnje
e 0ko 100 gmlevene plazme

Priprema

U posebnoj vecoj ciniji pomesati brasno, praSak za pecivoi so.

U drugoj dubljoj ciniji umutiti omeksali puter, dodati krem sir, jaja, Secer i vanilin Secer. Sve pomesati sa
brasnom i umesiti.



Ostaviti u frizider na pola sata. Praviti kuglice velicine orahai uvaljati u mleveni plazma keks. Sredinu kuglice
malo udubiti saprstom i staviti visnju. Poslagati u tepsiju oblozenu pek papirom. Peci u prethodno zagrejanoj
rerni na 180 stepeni 15 minuta.

Savet



