Amatti kuglice

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakuglice

2 dldatke paviake (biljneili mlecne)
200M enaz cokolade

200 gblanairanih, mlevenih badema
2 kaSikekakaoa

150 gmalina

200 gM enaz cokolade za prelivanje

Priprema

2 dl datke paviake zagrejati i u to staviti 200 g Menaz cokolade i 2 kaSike kakaa. Dobro otopiti i ostaviti u
frizider da se stegne. Kada se stegne umutiti mikserom, dodati oko 200 g mlevenog blanSiranog badema. Dodati
i 150 g malina-izmrvljenih smrznutih. 1zjednaciti masu i oblikovati kuglice. Vratiti u frizider da se dobro stegnu
i preliti ih Menaz cokoladom ili mlecnom, NajlepSe Zelje.

Savet



