Brza torta od banana (2)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 4 vecebanane

4 kesicepudinga od vanile

1Imleka

1 margarin zakuvanje

200 gkeksa (ja sam stavila petit beure)
200 gkokosa

1 kesicaslag kreme

200 mimleka

250 gSecera u prahu

Priprema

Stavimo litar mleka da se kuva. Dok se kuva u ciniju stavimo pudinge sa4 kasike Secerai mlekai promutimo
Zicom. Kad mleko pocne da se podiZe usuti pudinge i neprestano mesati dok ne zgusne puding, ai ne previse
jedan minuta samo.

Ostaviti gotov puding da se hladi. Zato vreme umutimo mikserom margarin i Secer u prahu. PromeSamo sa
ohladjenim pudingom moze i da bude topao ali ne vruc.

U tu smesu isecemo banane na kolutove, dodamo kokos, slomimo keks na male komadei sve rukama
promeSamo ali ne mrvimo. Stavimo natanjir zatortu i oblikujemo.

Slag napraviti po uputstvu sa kesice meni je trebalo jo3 185 ml mleka koje nisam stavila u sastojcima. Slagom



ukrasiti tortu.

Savet

Ovu tortu pravim dugo. Klinci je oboZavaju jer nije preslatka. MoZete staviti i puding od bananeili jagode Sta
ko voli, amozete dodati i Zele bombonei suvo groze.



