Strudla sa mladom koprivom i sirom

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgkora za pitu
300 gmlade koprive
3jgeta

100 mljogurta

500 gsira

2-3 kasSikeprezli
malosoli

Zapreiv:

* lige
¢ 100 mljogurta
e s0li po ukusu

Priprema

U dublju Serpu staviti vodu i malo soli dakljuca.
Mladu koprivu dobro oprati, staviti u vodu kojavri i ostaviti minut-dva da prokuva.

Koprivu izvaditi iz vode, oprati hladnom vodom i iseckati na sitno.



Namalo ulja prodinstati koprivu pa ostaviti sa strane da se ohladi. Mikserom umutiti jgja, dodati jogurt, prezle,
Sir i koprivu.

KaSikom izmeSati i posoliti po ukusu pafilovati kore.

Poreati dve kore, dodati 3 pune kaSike smese za filovanje, trecu koru iscepkajte i stavite preko fila.

Stranice kore uvijte ka unutra pa smotajte i napravite strudlu.

Tako napravljenu Strudlu staviti u dobro uljem podmazan pleh. Postupak ponoviti dok se ne utrose korei fil.
Nareanu Strudlu iseci nozem nadelovei peci u rerni na 200 C.

Umuititi jgje sajogurtom i malo soli. Kada Strudla pocne da rumeni, izvaditi iz rerne preliti preko i vratiti dase
dobro ispece.

Po Zelji pitu moZete posoliti lanom ili susamom.

Savet



