Sarene kocke sa malinama

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zabiskvit:

djgeta

180 gSecera

1 kesicavanilin Secera
170 miulja

175 mltoplog mleka

350 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSikakakaoa

300 gmalina

Zakrem:

e 700 mimleka

¢ 2 kesicepudinga od maline (jagode)
e 200 gSecera

e 200 gmargarina



Zaglazuru:

e 2 kesiceSlag kreme

Priprema

Penasto umutiti belanca, dodati Secer, vanilin Secer, ulje i brasno pomecano sa praskom za pecivo. Mleko ne
dodavati.

Dve trecine smese sipati u podmazan pleh, au preostalu jednu trecinu dodati kakao i mleko.

SveizmeSati i kaSikom iSarati Zutu Smesu.

Maline oprati paravnomerno rasporediti po testu i peci na 180 C oko 25 minuta.

Zakremu skuvati puding po uputstvu i ohladiti.

Penasto umutiti margarin, gediniti sa ohlaenim pudingom, pa ravhomerno rasporediti preko ohlaene kore.

Odozgo ukrasiti Slag kremom.

Savet



