okoladno Menaz srce

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kore:

1 Soljabrasna

1/2 kasSicicesoda bikarbona
1 SoljaSecera

6 kasikemargarina

1 Soljamleko

ljgje

3 kasikekakao

1 kaSikaekstrat od vanile

Preliv zakore;

e 1 S0ljaSecera
1/2 Soljevode
2 StangleM enaz cokolade

Fil:

5/ga

5 kaSikeSecera

250 gprah Secera

250 gmargarina

200 gM enaz cokolade



Dekoracija

¢ 300 gslag krema
¢ 300 mlkisele vode

Priprema

Sve sastojke za patispanj izmeSati mikserom i peci u pleh u obliku srcana 175 C oko 30-35 minuta.
Koru ostaviti da se ohladu 10 minutai preseci je nadvadela.
Sastojke za preliv staviti da prokljucaju i kad se ohladi sirup preliti preko kora.

Fil: 5 belanca umutiti sa 5 kaSike Secera. Posebno umutiti 5 Zumanca sa 250 g prah Secera, dodati 250 g
margarinai 200 g rastopljene Menaz cokolade. Lagano kasikom spojiti umucene belance sa cokoladnim filom.

Dekoracija: umutiti Slag sa hladnom kiselom vodom i premazati srce tortu. PRIJATNO!

Savet



