Pancerote (12)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 3 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

1/2 Imleko

1 kockicakvasca

2 kasiciceSecera

2 kasicicesoli

2 kasicicealkoholno sirceta
1/2 kesicepraSka za pecivo

Zafil:

e ljge

150 gdunka

150 g sitanog sira
2kisela krastavca
origano

Priprema

Zamesiti testo i ostaviti da odstoji 1 sat. Razvuci koru debljine jedan prst i vaditi caSom krugove precnika 20 cm.

Fil: 1zmeSati jaje, rendanu Sunku, rendani kiseli krastavac, sir, origano i so po ukusu.



Filovati na polovini, preklopiti i viljiSkom zatvoriti.

Pancerote stavljati u podmazan pleh, svaku premazati kecapom, staviti po kockicu margarinai peci.

Savet



