Pilece pljeskavice

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicacrnog luka

500 gpileceg belog mesa
3jgeta

200 gkackavalja

5 kaSikabrasna

2 kasikemajoneza

zacini

Priprema

Namalo uljauprZiti crni luk i dodati sitno seckano belo meso. Kad se prohladi umesati jgja, seckani kackavalj,
brasno, majonez i zacine po Zelji.

Ostaviti smesu u frizideru 30 minuta. Navrelom ulju kaSikom stavljati pljeskavicei prziti sa obe strane da
porumene.

Przene pljeskavice stavljati na papirnati ubrus da se ocedi visak masnoce i servitati po zelji.

Savet



