
Jagodica bobica

Sastojci

Potrebno je:

300 gjagoda
150 gmlevene plazne
8 dlmleka
150 gmargarina za kolace
2 kesicepudinga od vanile
2 kesicešlaga
250 gmlevenog šecera

Priprema

Najpre skuvati mleko sa 50 g šecera. Kada pocne da vri ukuvati puding. Prohladiti. Za to vreme ocistiti jagode i 
napraviti podlogu za tortu tako što umesiti plazmu sa margarinom, šecerom i mlekom. U ohlaeni puding dodati 
ostatak margarina. Fil naneti na podlogu od plazme, pa poreati jagode preko cele površine. Na kraju ulupati šlag 
i ukrasiti po želji.

Jako je jednostavno brzo i ukusno:)

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min


