Jagodica bobica-pekmez

tezina: srednje
za 7 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 15kgjagoda
e 750 gSecera
e 1limun

e 50 mlvode

Priprema

Jagode operite, ocitite i presecite na pola. Limun operite, narendajte mu koru, paiscedite sok. U manju Serpu
stavite Secer, vodu, limunovu koru i sok pakuvajte nalaganoj vatri da se sav Secer rastopi. Dodajte jagode i
nastavite da kuvate nalaganoj vatri tako da se smesa lagano krcka. Povremeno meSajte. Jagode treba da se
omekSaju i puste nesto soka. Dzem je skuvan kada se stvrdne i postane poput zelea, kada ga kapnete na hladnu
tacnicu. Sklonite gasavatrei ostavite da se malo prohladi. Prohlaen dZzem na kratko izmiksajte mikserom, a
zatim ga sipgjte u sterilisane tegle. Dobro ga zatvorite, ohladite i odloZite u ostavu. Prijatno!

Savet



