
Lažna keks krempita

Sastojci

Potrebno je:

600 gkeksa
6 dl mleka
2 kesicepudinga vanila
150 gšecera
100 gputera
2 dl slatke pavlake

I još:

šecer u prahu

Priprema

Odvojiti malo mleka i razmutiti puding i šecer. Ukuvati u preostalo zavrelo mleko. Ostaviti da se ohladi. Dodati 
umuceni puter i umucenu slatku pavlaku. Uzeti manji pleh i reati sloj keksa blago provucen kroz mleko, pa fil, 
keks, fil, keks. Odozgo obilno posuti šecerom u prahu neposredno pre služenja.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


