Pohovana piletina sa susamom (2)

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgpilecih nicli

3jgeta

3 kasikebrasna

3 kasikeprezli

3 kaSikesusama

po ukusuzacin sa ukusom piletine
po ukusumorske soli

na vrh nozabibera

2 dluljazaprzenje

Priprema

Umutiti jaja. PomeSati brasno, prezle, susam, so, zacin i biber. Zato vreme staviti ulje da se dobro ugreje. Svaku
Sniclu uvaljati u prethodno pomeSanu smesu, a zatim u jgja. PrZiti natihoj vatri duZe vreme da se meso dobro
isprZi. Przeno staviti na salvetu da upije viSak masnoce.

Savet

Meso mozete i obariti prethodno dabi prZenje bilo krae. SluzZiti uz majonez i kisele krastavieili po Zelji.



