Stracciatella torta (2)
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tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatortu 24fi:

125 gcosmo keksa mlevenog
100 gpetit keksa mlevenog

100 gkrem sira

50 gtopljenje M enaz cokolade

Stracciatella krem:

¢ 500 gkrem sira

400 mldatke pavlake
100 gbele cokolade
150 gM enaz cokolade
2 kesicezelatina

6 kaSikavode

150 gSecera u prahu

Priprema

Sameljite keks, dodajte krem sir i otopljenu cokoladu i sve pomeSajte. Masu utisnite u dno kalupa.

Zelatin pomeSgjte sa 6 kaSika vode i ostavite da nabubri. Umutite slatku pavlaku posebno. Krem sir lagano



umutite sa Secerom u prahu, pa sjedinite sa umucenom slatkom pavlakom. Zelatin koji je nabubrio stavite nad
Serpicom u kojoj je voda prokljucala pa lagano otopite. Tako otopljen Zelatin sipajte lagano u masu sa sirom i
pavlakom i lagano umutite da se sve gedini.

| zrendajte cokoladu belu i crnu krupno. Dodaje u masu i promeSajte. Sipajte na podlogu i ostavite da se hladi.
Najbolje ostaviti da prenoci. Dekorisite po zelji.

Savet

Umesto Cosmo keksa, mozete koristiti i oreo keks. Umesto petit keksamoze i plazma. Torta je laganai
preukusna, probajtei uverite se. Prijatno!



