Posnatorta Ljiljana
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tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gposnog keksa

3 kesicepudinga od vanile

900 mlvode

250 gslaga

50 gbele cokolade

50 gM enaz cokolade

80 g margarina

50 gmlevenih oraha

mal onegaziranog soka (za umakanje keksa)
9 kaSikaSecera

Zaglazuru:
e 80 gMenaz cokolade

e 20 gmargarina
e 2 kaSkevode

| jos:
e 3 vece banane

e 2 Sakeoraha

Priprema



U odgovarajucoj posudi skuvati puding u 700 ml vode sa 9 kasika Secera. Zatim dodati margarin i dobro
promesSati. Vruc puding podeliti nadvadela. U jedan dodati belu cokoladu, a u drugi crnu. MeSati puding dok se
cokolada ne otopi, a potom staviti da se ohladi. Zato vreme umutiti Slag sa 200 ml vode. Umucen Slag podeliti
natri dela. Jedan deo Slaga staviti u puding sa belom cokladom, drugi u deo sa crnom. Treci deo ostaviti za
filovanje torte. Keks potapati u sok po izboru, a zatim gareati natacnu za posiuzivanje. Crnu cokoladu otopiti
sadve kaSike vode, pa kada se prohladi dodati parce margarinai meSati dok se margarin ne otopi. Ostaviti dve
kasSike cokolade za ukraSavanje. Preliti keks rastopljenom cokoladom i premazati beli fil. Poreati polovinu
bananaisecenih na kolutice, posuti Sakom oraha, a zatim naneti braon fil. Poreati preostale banane, posuti
Sakom oraha, patortu ukrasiti. Ovu tortu sam sama osmislila koristeci dugogoisnje iskustvo u spremanju
poslastica.

Savet



