Kuglicatorta

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore:

10 belanaca

10 kaSikaSecera

150 gmlevenog oraha

8 kasika brasna

1/2 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 11 mleka

5Zumanaca

4 kesicepudinga vanila
8 kaSikasecera

250 gmargarina

Zakuglice:

5Zumanaca

7 kaSikaSecera

300 gmlevenog plazma keksa
150 gmargarina



e 200 g kokosallesnika/oraha
e 2dl mleka
¢ 150 g Menaz cokolade

| jos:

e 5dI datke pavlake

Priprema

Umuititi 5 belanaca sa 5 kasika Secera u cvrst Sam, postepeno umesati 4 kaSike brasna, 75 g mlevenih orahai
pola kasicice praska za pecivo. Prethodno rernu zagrejati na 200 stepeni i ispeci koru, otprilike nekih 10-15
minuta.

Napraviti kuglice tako Sto prvo Zzumancai Secer skuvamo na pari, a toplim mlekom prelijemo orahei keks.
PomeSamo sve zajedno i dodamo omekSali margarin. Zatim dodamo otopljenu cokoladu. Napravimo kuglice
jednake velicine.

Fil. PomeSamo Zumanca, Secer, puding i malo mleka. Ostatak mleka stavimo da zavri, kada vri jedan deo
sipamo u posudu sa smesom kratko promeSamo i prelijemo sve u vrelo mleko. Kuvamo par minuta dok ne
dobijemo cvrstu kremu. Ostavimo da se krema ohladi i posle spojimo sa omekSalim margarinom.

Reamo: Kora, malo Zute kreme, red kuglica, opet Zuta krema, gornja kora. PremaZzemo u tankom sloju sa
preostalom kremom i dekoriSemo slatkom pavlakom ili Slagom.

Savet

U kuglice mozete dodati Sta zeliteili leSnjake, ili oraheili kokosizbor je navama.



