oko ornaz stangle

b

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

* Sjga

80 gsmedjeg Secera

200 gmaslaca

100 goraha

150 gM enaz cokolade

5 kaSikabrasna

1pomorandza - sok
1pomorandza - izrendana korica
1praSak za pecivo

Fil:

o 4 dldatke pavlake
e 250 gMenaz cokolade

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom i dodati M enaz cokoladu koju smo prethodno otopljenu sa puterom.
Kada se gedini ovamasa u nju dodati preostale sastojke zatesto i meSati dok se ne dobije kremasta smesa.

Peci natemperature od 180 stepeni. Testo je gotovo kada ga ubodete cackalicom, a nanjoj ne ostaje smesa.



Kada se testo ohladi, prelite ga otopljenom M enaZ cokoladom pomeSanom sa slatkom paviakom.

Savet

Dekorisati po zelji orahom, kolutom pomorandze...



