okoladne Menaz kocke

teZina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

5 belanaca

5 kaSikaSecera

2 kaSikebrasna

7 kasSikakokosa
3 kasikeulja

3 kasikevode

Zakremu:

e 200 g Menaz cokolade

500 mimleka

5 Zumanaca

7 kasSikagustina

500 mlumucene dlatke pavlake

Zadekoraciju:
e 150 g krem Slaga od vanile

e 150 mlkisele vode
e 1 kaSikakokosa

Priprema



Belanjke i Secer dobro izmiksati pa dodati redom sve ostale sastojke. Lagano peci na 170°C oko 25 minuta.
Krema Mleko, Secer i izlomljenu cokoladu staviti da prokuva. Zato vreme izmiksati zumanjke, dodati im
gustin i malo mleka, pa sve skupa skuvati u mleku. Ostaviti da se masa ohladi. Kad se dobro ohladilo dodati
umucenu slatku pavlaku. Slag umutiti sa kiselom vodom. Nakoru naneti kremu i ukrasiti sa 8ag kremom od

vanilijei posuti sa kokosom.

Savet



