Srcefincici

tezina: srednje
za: 12 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 gbrasna

50 gkakaoa

1 kesica praska za pecivo

prstohvatsoli

200 gSecera

3jgeta

125 gotopljenog margarina

300 mimleka

150 gkrupno iseckane M enaz cokolade
100 gkrupno iseckane bele cokolade

Zaglazuru:

¢ 150 gMenaz cokolade
40 gmargarina

6 kasikaulja

zrncesoli

| jos:.

e cokoladne mrvice

Priprema



Otopiti puter i prohladiti ga.

Ubaciti jajai Secer i mutiti mikserom.

Kada se smesa lepo gedini dodati mleko, a zatim postepeno dodavati ostale sastojke. Na kraju dodati seckanu
cokoladu i umesati je kaSikom u smesu. Smesu izruciti u silikonski kalup u obliku srcai peci 20 minuta na 200
C.

Glazura: Od navedenih sastojaka napraviti glazuru. Svaki srcefincic nabosti na cackalicu i umociti u glazuru.
Posuti cokoladnim mrvicama. UZivajte u predivnom ukusu. Prijatno!

Savet



